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Gestione dell'Haccp ed Allergeni. Seminario
gratuito a Lecco

GruppoSfera

Lot e Seurerza del Laveo

Viinvita al SERMIMARIO INFORMATIVO

GESTIONE PELL’ HACCP ED ALLERGENI:
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Prima eppuntarcsnia delia ressagna o SEMINARI INFORMATIVI GRATUIT promossi da Gruppo Sfera Sd, sedsts &
Consulenza, Assistenza & Geetione nef ambito della Ss\ntz e Sicurezza sui Lucghi & Lavero,

Un sppuntamanto dedicata etigens Abmentare, I3 G d=THACCP & degli ALLERGENI pr b2 coloro che cparana nal
exdore ristorctive ¢ @mantere. L'eccasione per confrontarsl con teenici e professionist sufls novitd legisletive dil sehere
eimentare ed epprofondre problematiche @ nuove modalna di gestions dell2 procedure ad essa connasse.

Nl corsa del pomenigFa intervemanno |a deit $5a Sara Brambdla, bidloga rutizionista, e Maura Riva, Formatore @ Considente
tecrico digiene efimentare. | primo Intervents lhdagherd be sempre pi0 ¢ Fusa 2l2rgis & intdllerarze abmertan, argomants crmal
di dizlogo ta asercend & con . La lzgge betela il corgumatore obblgando il risteratora ad avers datermingd requiss,
troppo spesso soRestmsd, Divanta quindi opportuno aTdarel a consulend espart & puntush in grado di comprendare fna in
Tenda bald gl 2speti & tuela d=l propria chenteconsummstore 3% ancando Sicurezza e Qualia dal prodeto.

Successlvaments verrd presentata una novitd assohita in ambito &F Gestions HACCP, METI HACCP Manager, f nuove saftaare
on fin2 cha sbolendo il menusle cartsseo HACCP automstizza registazioni, procedire & controli. La contnua evehazions dalts
nerma & Feumenta degh obbigh relatd agh sdempimenti HACCP rendana necessario un approccio innovativo per parmsetere a
plecel & madi imprendton del esttore almentare di essere semipre Inregolz senza doversi sobbarcare costi esorbitant.

Con METI HACCP Manager & pessbils polenzisre la qualth e |2 saurezza sbmentz e dirdnuznds Inobre il fischi g
€he possano riparosaterst sui consumatod. Gruppa Sfera Sr sf fa promo¥ice di una comeita gestone delle a%via ol
puntande suls formaziens def personals ed educando le aziends clienti ad daborare € mantenere il manusle & 2t
akmentare

HACCP previsto per legge. Traftare dif aliment con lat2nzions che richedona & 1 primo passs per un 2imentazicns sana s
sowra La Seurezza eposals Nurizions,
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